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Eine lange Tradition

Schon vor über 300 Jahren wurden an der Stelle des  

heutigen KIRCHAWIRTs Reisende & Hiesige  

mit Bier & Brotzeit bewirtet. 

Um das Jahr 1798 vergrößerte sich der Familienbesitz  

durch die Zusammenlegung der Taverne mit dem  

benachbarten Kircherbauernhof.  

Der neue Hofname „Wirth z’Safferstetten“ war geboren,  

der noch heute Bestand hat. Die lange Geschichte dieses  

Wirtshauses soll für uns Auftrag & Ansporn sein, uns  

stets als gute Gastgeber zu erweisen. 

Für unsere ehrliche, bayerische Küche verwenden wir  

natürliche Erzeugnisse aus der Region des Inn- & Rottals.  

Hier überzeugen Frische & beste Qualität die wir mit  

viel Herz & Verstand zubereiten & servieren.

Für Alles, was uns die Erde an guten Gaben hervorbringt,  

aus denen wir diese köstlichen Speisen bereiten können, 

sei Dir Gott, Lob, Ehr, Preis und Dank.

Wir wünschen Ihnen gemütliche Stunden im Kirchawirt.

 Ihr KIRCHAWIRT Team &

BIER AUS DER FLASCHE €

● Kößlarner Weissbier ❊ 0,5l  4,80
in der traditionellen Schnapperlflasche

● Graf Arco Hell, alkoholfrei ❊ 0,5l  4,30

● Brauburschen Weißbier, leicht ❊ 0,5l  4,60

● Brauburschen Weißbier, dunkel ❊ 0,5l  4,60

● Brauburschen Weißbier, alkoholfrei ❊ 0,5l  4,60

APÉRO €

● Aperol Spritz 6,80

Sekt | Aperol | Soda | Orangenspalte | Eis

● Hugo 6,80

Sekt | Holundersirup | Soda | Minze | Eis

● Lillet Himbeer 6,80

Sekt | Lillet | Soda | Cranberry | Himbeer | Eis

● Mühlbach Lieblingssekt 0,1l 4,50 0,75l 29,00
von Riesling

● Mühlbach Lieblingsrosé Sekt 0,1l 4,90 0,75l 32,00

● Gin and Tonic
Fragen Sie auch nach unserer Gin and Tonic Karte  
mit vielen Sorten Gin und verschiedenen Tonic Water.

Gerne bringen wir Ihnen auch unsere große Weinkarte!

OFFENE WEISSWEINE 0,2l €

● Riesling 7,20
Weingut Otto Görgen, Mosel, Qualitätswein, trocken

● Silvaner 6,90
Privatweingut Schmitt, Franken, trocken

● Ruppertsberger Reiterpfad Riesling 6,90
Winzerverein Deidesheim, Pfalz, QbA. halbtrocken

● Grauburgunder 7,20
Weingut Hilz, Pfalz, QmP. trocken

● Grüner Veltliner 7,20
Weingut Johann Topf Strass, Kamptal, Österreich, QbA. trocken

● Chardonnay 7,20
Weingut Hilz, Pfalz, QmP. trocken

FLASCHENWEINE WEISS 0,75l €

● Diel de Diel Cuvée 35,00
Schlossgut Diel,  Nahe, trocken

Trocken, fruchtig & aromatisch

● Rheingau Riesling 36,00
Robert Weil, Rheingau, Qualitätswein, trocken
rauchige Mineralität der Schieferböden,  
reifer Pfirsich und exotische Papaya

● Bründlmayer Riesling 33,00
Kamptal Terassen

Hollunderblüten, Zitrusnote, Sommerlich leicht

FLASCHENWEINE ROSÉ 0,75l €

● Bründlmayer Rosé vom Zweigelt 34,00
Frisch, fruchtig,   Kirsche, Waldbeere

● Minuty Rosé 42,00
Château Minuty M Rosé, Provence

Exotischer Hauch, knackig rote Äpfel & reife Zitrusfrucht

OFFENE ROSÉWEINE 0,2l €

● Affenthaler Spätburgunder Weißherbst 6,50

Winzergenossenschaft Bühl, Baden, QbA. halbtrocken

● Trilogie Cuvée Rosé 6,90

Weingut Raddeck, Rheinhessen, BIO, trocken

FLASCHENWEINE ROT 0,75l €

● Noir de Diel Cuvée 39,00
Schlossgut Diel,  Nahe, trocken

trocken, würzige Beerennote, Wildkirsche & Brombeere

● Baron de Ley, Reserva (12 Monate Barrique) 38,00
Mendivia, Rioja, D.O.C.
Brombeeren, Dörrpflaume, getrocknete Feige,  
Vanille, Rauchig (Mondo 90 Punkte)

OFFENE ROTWEINE 0,2l €

● Blauer Zweigelt 7,20
Stift Reichersberg, Burgenland, QbA., trocken

● Trollinger mit Lemberger 7,20
Erzeugerabfüllung, Remstalkellerei Württemberg, QbA.

● Merlot Reserve Speciale 7,90
Gérard Bertrand, Narbonne Frankreich, trocken

● Dornfelder Rotwein 6,90
Gundesheimer Bergkloster, Rheinhessen, lieblich

WEIN- & MOSTSCHORLE €

● Vogelsamer Bauernmost 0,2l 4,20
Apfel-Birnen-Most

● Mostschorle 0,2l 3,90 ❊ 0,5l  6,90

● Weinschorle 0,2l 4,70 ❊ 0,5l  7,90
(Rot/Weiß, Sauer/Süß)

Unsere KIRCHAWIRTS-KÜCHE wurde durch das bayerische  
Landwirtschaftsministerium in Gold ausgezeichnet.

AUSGEZEICHNET IN GOLD

SAFTLADEN €

● Hollerschorle 0,2l 3,00 ❊ 0,4l  4,50

● Säfte (pur) 0,2l 3,50 ❊ 0,4l 4,50

● Saftschorle 0,2l 3,00 ❊ 0,4l 4,50
Traube, Johannisbeere, Orange, Multivitamin, Apfel,  
Rhabarber, Grapefruit, Maracuja, Cranberry

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE €

● Hauswasser (Soda) 0,2l 3,00 ❊ 0,5l 4,20

● Adldorfer, Klassik (Spritzig) 0,25l 3,20 ❊ 0,75l 6,20

● Adldorfer, Natur (Still) 0,25l 3,20 ❊ 0,75l 6,20

● San Pellegrino ❊ 0,75l 6,90

● Acqua Panna ❊ 0,75l 6,90

● Libella, Cola (1)(3), Spezi (1)(3), 
Zitronen-, Orangenlimo

0,2l 3,30 ❊ 0,4l  4,50

● Coca Cola, (1)(3)

Original, Light

0,2l 3,30

● Goldberg 0,2l 3,50

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale

AUF AN RATSCH IN UNSERE  
MÜHLBACHS BAR & LOUNGE

Nachmittags hausgemachte Blechkuchen, Abends spritzige  
Cocktails & edle Brände, Piano Musik & Sky Sport.

EDELBRÄNDE €

● Wildkirschbrand No.1 2cl 13,50
Edeldestillerie Ziegler, Freudenberg

● Alte Zwetschge 2cl 10,50
Edeldestillerie Ziegler, Freudenberg

● Williamsbrand 2cl 9,90
Lantenhammer Destillerie, Hausham/Schliersee

● Marillenbrand 2cl 9,90
Lantenhammer Destillerie, Hausham/Schliersee

HEISSE GETRÄNKE €

● Espresso, Espresso Macchiato 3,00

● Cappuccino 3,90

● Latte Macchiato 4,20

● Haferl Milchkaffee 4,40

● Haferl Kaffee 4,90

● Tasse Kaffee 3,20

● Kännchen Ronnefeldt Tee 5,90

● Haferl Schokolade Seeberger 4,80

SCHNÄPSE €

● Hausgemachter Walnussgrappa 2cl 4,50

DAS MÜHLBACH, Safferstetten

● Kriachalbrand 2cl 5,50
Hausbrennerei zum Vogelbauer, Aigen am Inn

● Apfelbrand vom roten Boskoop 2cl 5,50
Hausbrennerei zum Vogelbauer, Aigen am Inn

● Speckbirnenbrand 2cl 5,50
Hausbrennerei zum Vogelbauer, Aigen am Inn

● Zirbenbrand 2cl 5,50
Hausbrennerei zum Vogelbauer, Aigen am Inn

● Rottaler Obstler 2cl 3,00
Hausbrennerei Penninger, Waldkirchen

● Bärwurz 2cl 3,50
Hausbrennerei Penninger, Waldkirchen

● Blutwurz 2cl 3,50
Hausbrennerei Penninger, Waldkirchen

●
Penningeŕs Raritäten
Bergkirschenbrand, Marillenbrand, 
Williams Birnenbrand & Himbeere

2cl 4,00

Hausbrennerei Penninger, Waldkirchen

BIER VOM FASS €

● Radler 0,25l  3,20 ❊ 0,5l  4,60

● Russn ❊ 0,5l  4,60

● Cola-Weizen ❊ 0,5l  4,60

● Graf Arco Hell 0,25l  3,20 ❊ 0,5l  4,30

● Birnbacher Schwarzbier 0,25l  3,20 ❊ 0,5l  4,30

● Graf Arco Pils 0,3l  3,90 ❊

● Brauburschen Weißbier 0,3l  3,50 ❊ 0,5l  4,60
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Für Allergiker halten wir im Restaurant eine separate Karte zur Einsicht bereit.

● Zwiebel-Brotsuppe 4,90
mit Bier, Majoran & reschen Röstzwiebeln

● Tafelspitzbrühe
● mit Pfannkuchenstreifen & frischem Schnittlauch 4,90
● mit hausgemachten Kaaspreßknödel 4,90
● mit hausgemachtem Leberknödel 5,90

AUS DEM SUPPENTOPF €

MAGENDRAZERL €

● Hauchdünn geschnittenes  
Rindercarpaccio

14,50

marinierter Rucola, frisch gehobelter Parmesan

● Gefüllte Teigtascherl  
von der Rottaler Blutwurst

12,90

Apfel- Sauerkraut, Jus & resche Röstzwiebeln

... Vatikanteller

● Hausgemachte Antipastiauswahl 13,90
selbstgegrilltes Gemüse in Olivenöl eingelegt, mit Mozzarella,  
Parmaschinken, Oliven & Schwammerl

Unser kleiner Gruß aus der Küche
Unser hausgemachtes Kartoffelbrot ist schon  
weit bekannt. Hierfür verwenden wir nur  
die besten Zutaten.

Für Sie jeden Tag frisch gebacken.

Liebe Kinder & liebe Eltern, fragt nach unserer Kinderkarte!

MEHLSPEIS MIT HERZ & LIEBE €

... an Herrn Pfarrer sei Leibspeis’

● Kaiserschmarrn mit Rosinen & Mandeln 12,50
im Pfandl karamellisiert & dazu a eingweckts Apfelmus.

Der dauert a bisserl, ca 19 min 58 sek.

FISCHERS FRITZ FISCHT ... €

Unsere heimischen Fische stammen von Gewässern  

im Bayerischen Wald & von der Donau.

... den muss man probiert haben

● Edelfisch in der Bröselpanade 16,90
in Butterschmalz gebacken und mit hausgemachtem  

Kartoffel-Rucola-Salat & Kräuterremoulade

... frisch vom Grill

● Gegrilltes Zanderfilet 19,50
Mediterran mit Knoblauch, Kirschtomaten & Rosmarinkartoffel

● Seesaiblingsfilet 19,90
Zitronenbutter, Rote-Bete-Risotto & Gartenkresse

... Wiener Verführung

● In Fassbutter gebratenes  
Wiener Schnitzel vom Milchkalb

19,90

mit Bratkartoffeln, dazu Preiselbeeren & knackiger Salat

... frisch aus der gusseisernen Pfann’

● Wiener Schnitzel vom hiesigem Landschwein 15,90
mit hausgemachtem Kartoffel-Rucolasalat,  
dazu Preiselbeeren und knackiger Salat

● Wirtsgulasch vom Rottaler Rindvieh 14,90
serviert mit hausgemachtem Semmelknödel & knackigem Salat

VON DER FLEISCHHAUEREI €

... unser Kirchawirt Klassiker

BREZNSCHNITZEL  
vom hiesigen Landschwein

mit hausgemachten Kartoffel-Rucola-Salat,  
Preiselbeeren & knackigem Salat

€ 15,90

● Marillen Topfenknödel 7,90
in Butterbrösel & Zwetschgen-Ragout 

● Mousse von dunkler Schokolade 7,90
mit Beeren-Ragout

FÜR ALLE ǴSCHLECKERTEN €

● Palatschinken mit feinem Vanilleeis 8,90
& hausgmachter Marillenmarmelade

● Lauwarmes Schokoküchlein 8,50
mit roter Beerensoße & Vanilleeis

BROTZEIT €

... für die fleißigen Kommunionhelfer

● Bayerisches Brotzeitbrettl 12,90
mit Rottaler Wurst- & Käsespezialitäten
mit Essiggemüse, Butter & BIO-Bauernbrot

... Sooo a Kaas

● Safferstettener Kaasbrettl 13,90
verschiedene bayrische Käsesorten mit
Trauben, Nüssen, Butter & BIO-Bauernbrot 

... für unsere Domspatzen

● Bayerischer Wurstsalat
von der „Regensburger“ mit Essig & Öl

● dazu vui Zwiebel, Butter und BIO-Bauernbrot 10,50
● mit Käse wird’s ein „Schweizer Wurstsalat“ 10,90

EIS €

... Herrn Pfarrers heiße Liebe

● Heiße Himbeeren mit Vanilleeis 6,90
& a Klecks Sahne

Arcolator Starkbier - In der Fastenzeit

Maibock - Im April und Mai

Weideneder Festbier - Von Mai bis Oktober

Kellerbier - Im Herbst und Winter

0,5l | € 4,40               Maß | € 8,80

Liebe Gäste und Freunde,

auch als Festwirts Familie der WEIDENEDER HÜTTE auf  
dem Karpfhamer Fest mit traditioneller Ochsnbraterei
servieren wir Ihnen nicht nur zur Festzeit die beliebten 

Ochsenspezialitäten.
 

Unsere Ochsn beziehen wir aus regionaler Landwirtschaft,  
wo sie liebevoll in artgerechter Haltung und 

gentechnikfrei gefüttert werden, weitere Stücke kommen 
von Almochsen aus dem benachbarten Österreich.  
Das Wohlergehen der Tiere ist oberste Prämisse!

AUS AN GUADEN STOI €

... vom hauseigenen Baum

HAUSGEMACHTER WALNUSSGRAPPA
DAS MÜHLBACH, Safferstetten

€  4,50

... was feines aus dem Wald

● Hirschmedaillons mit Haselnusshaube 23,50
mit Pfefferrahmsoß, gefüllter Birne, Mandelbrokkoli  
& Kartoffelkrapferl

... da liegt der Hase im Pfeffer

● Wildhasenfilet 26,90
mit Granatapfel-Wildsoße dazu Mandelbrokkoli 
& gebackene Kartoffeln

... aus der eigenen Jagd  

(wenn da Chef oder die Chefin was erwischt)
● Rosa gebratener Rehrücken 28,90

Sauerkirsch-Jus, Rosenkohlcreme,  
Brokkoli & gebackene Kartoffelkrapferl 

Herzhafte Rinderroulade
mit Karottengemüse & hausgemachten Spätzle

€ 17,90

Aus der  
Kirchawirtskuchl  

1798

WILD €

Wild aus der eigenen Jagd - Dies hat mit viel Achtung zu tun, Achtung 
vor dem Tier und der Natur. Der Großteil unseres Fleisches kommt 
aus der eigenen Jagd. Mit viel Hingabe wird dies gelebt. Je höher die 
Lebensqualität der Tiere umso besser die Qualität des Fleisches.  
Eure Jäger*in Franz, Florian und Elke Freudenstein

... unsere Lieblinge, eine runde Sache

● Knödltrio 14,50
Spinatknödel, Kasknödel & Pfifferlingsknödel  
mit Nussbutter an Rucola, angschwenkten Kirschtomaten,  
serviert mit knackigem Blattsalat

VEGETARISCHE KÜCH’ €

... nach der Predigt

● Kaas-Spatzen 12,90
mit Röstzwieberl & Almkaas, serviert mit knackigem Blattsalat

... nicht nur für Trüffelschweine

● Trüffelnudeln 16,90
mit jungem Lauch & frischem Rahm

... was G’sundes für’n Herrn Kaplan

● Gebratenes Gemüse vom Markt 16,50
mit lauwarmem Ziegenkaas & Pesto

● Rote-Bete-Risotto 15,50
Apfelchutney, karamellisierte Walnüssen, Rucola & Parmesanspäne

Aus der Ochsnbraterei ...

● Pulled Ochsn Burger 16,90
Gezupftes Ochsenfleisch, BBQ Sauce, Heumilchkäse,  
Pommes Frites & knackiger Salat

... für echte Mannsbilder

● Niederbayerisches Rinderfilet 200gr. 32,50
Flambierte Pfefferrahmsoße, Gemüse je nach Saison,  
gebratene Kartoffelspalten mit Rosmarin

● Zwiebelrostbraten  
aus der Lende geschnitten

22,90

Bratkartoffeln, resche Röstzwiebel & knackiger Salat

● Lende vom Jungrind  
mit feinen Trüffelnudeln

24,90

mit Cognac-Pfeffersoß & Gemüse je nach Saison

... den beizt unser Küchenchef selber

Hausgebeizter Basilikum-Orangenlachs
marinierter Rucola, gegrillte Avocado

€ 14,90

SALATE €

● Kleiner gemischter Beilagensalat 4,50

Kirchawirts Salatschüssel
mit knackigen Blattsalaten, Kirschtomaten  

& frischer Gartenkresse

dazu gibt́s zur Auswahl: 

● resche Bauernhendlmedaillons in der Kerndlkruste 15,50

● lauwarmer Ziegen-Frischkäse-Taler 14,90

● in Knoblauch gebratene Garnelen 17,90

● in Butter geschwenkte Kasspreßknödel, 
   frische Frühlingszwiebel

12,90

UNSER BIERKALENDER

... von unseren lieben Nachbarn

● Hausgemachte Tafelspitzsülze 13,90
mit Apfelkren, bunten Salaten &  
dazu resche Bratkartoffeln


